
Revisión 1

REPORTE FINAL DE
AUDITORÍA

Tipo de Operación: Granja
Reporte de resumen de Auditoría

Num. de registro de OC.NSF-PGFS-1282-1
Número de Auditoría PrimusGFS #253620

Auditado por: NSF Certification, LLC.

PrimusGFS Versión 3.1
View in English

Organización:

Daily Veggies Mexico S. P. R. de R. L. de C. V.
Contacto(s): Oscar Ramirez  Roque Martínez
Dirección: Rancho El Castillo 36485
Ubicación: Manuel Doblado, Guanajuato, Mexico
Número de Teléfono: 4423380250

Operación

Concha Nueva
Contacto(s): Roque Martínez
Ubicación: CARR. MANUEL DOBLADO-SAN JUAN DE LA PUERTA KM 9.0, CALZADA DEL TEPOZAN Manuel Doblado, Guanajuato
36485, Mexico

Distribuidor: Taylor Farms de México S. de R.L. de C.V.

Tipo de Operación: Granja
Tipo de Auditoría: Auditoría Anunciada

Resumen Ejecutivo de Auditoría:

Rancho agrícola dedicado a la producción de lechuga, brócoli y repollo en 172 hectáreas. Fuentes de agua: dos pozos "1" se
usa para aplicaciones foliares y riego ya que el pozo "2" al momento de la auditoria se observó fuera de servicio, hay dos
estanques abiertos con agua "1" y "2" para el riego de los cultivos, sistema de riego por goteo. Lotes:
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12A,12B,13,14,15,16,17A,17B, 18, 19,20,21,22. Terrenos adyacentes empleados para: cultivo de
brócoli, lechuga, repollo, maíz, alfalfa, canales para drenar agua de lluvia. Meses de producción: agosto a marzo. País destino
del producto: EEUU. La cosecha se excluye.

Fecha de Inicio de la Revisión de la
Documentación: 25 Nov 2021 12:00

Fecha Final de la Revisión de la
Documentación: 25 Nov 2021 17:00

Tiempo total de la Inspección
Documental: 5.00 Horas

Fecha de Inicio de la Inspección Visual: 25 Nov 2021 08:00

Fecha Final de la Inspección Visual: 25 Nov 2021 12:00

Tiempo total de la Inspección Visual: 4.00 Horas
Addendum (s) incluido(s) en la

auditoria: No Aplicable
Producto(s) observado(s) durante la

auditoría: Brócoli/Brécol, Lechuga, Repollo/Col
Producto(s)/proceso(s) similar(es) no

observado(s): Ninguno
Producto(s) solicitado(s) pero no

observado(s) Ninguno

Auditor: Maria del Socorro Sandoval Toxtli (NSF Certification, LLC.)

Puntuación Preliminar de la Auditoría: 96%
Puntuación Final de la Auditoría: 98%

Certificado Válido desde: 18 Ene 2022 a 17 Ene 2023
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Actividad de Acción CorrectivaVer Certificado

Coordenadas GPS:

Latitud Longitud

20° 43' 32" 101° 50' 45" Haga Clic aquí para
ver mapa

20° 43' 9" 101° 50' 57"
20° 43' 11" 101° 51' 23"

¿Qué entrada (s) se utilizan en la operación de cultivo?

Nombre de la Subcategoría Descripción

Fertilizantes Inorgánicos Fertilizantes inorgánicos, por ejemplo, nitrato de amonio, sulfato de amonio, urea sintetizada
químicamente, etc

¿Qué fuente(s) de agua se usa(n) en la operación de cultivo?

Pozo

¿Para qué se utiliza esta fuente de agua? Riego, Sprays de protección de cultivos

¿Qué tipo de riego se usa? Goteo

¿El agua entra en contacto con la porción
comestible del cultivo? Si

¿Para qué agrupación de productos se utiliza esta
fuente de agua?

Verduras/Hortalizas del Género Brassica, Verduras
de Hojas Verdes

Agua Superficial
Que No Fluye

¿Para qué se utiliza esta fuente de agua? Riego

¿Qué tipo de riego se usa? Goteo

¿El agua entra en contacto con la porción
comestible del cultivo? No

¿Para qué agrupación de productos se utiliza esta
fuente de agua?

Verduras/Hortalizas del Género Brassica, Verduras
de Hojas Verdes
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Información relacionada con la operación auditada

¿Cuál es el número máximo
de trabajadores durante la
temporada alta?

40
¿El trabajo se está
realizando en el momento
de la auditoría?

Si

Tierra Adyacente:

Los terrenos adyacentes son
empleados para el cultivo de
brócoli, lechuga, repollo, maíz,
alfalfa, canales para drenar
agua de lluvia.

¿Qué trabajo se está
realizando? Plantación

Tamaño de operación: 172 Hectáreas
¿Hay baños disponibles en
el momento de la
auditoría?

Baño Portátil

Métodos Culturales Convencional

Información del producto para cada producto

Grupo de productos/Nombre del
producto Producto Observado Estacionalidad Pais de Destino por producto

Brócoli/Brécol Observado el día de la
auditoría

Desde: Agosto
A: Marzo

United States

Lechuga Observado el día de la
auditoría

Desde: Agosto
A: Marzo

United States

Repollo/Col Observado el día de la
auditoría

Desde: Agosto
A: Marzo

United States

RESUMÉN DE PUNTUACIÓN DE AUDITORÍA Pre-Revisión de Acción Correctiva Post-Revisión de las Acción Correctiva.

Requisitos del Sistema Administrativo de la
Inocuidad Alimentaria (SAIA)

Puntuación: 204
Posibles puntos: 209
Porcentaje de la
Puntuación: 97%

Puntuación: 209
Posibles puntos: 209
Porcentaje de la
Puntuación: 100%

Módulo 2 - GRANJA

Puntuación: 708
Posibles puntos: 737
Porcentaje de la
Puntuación: 96%

Puntuación: 720
Posibles puntos: 737
Porcentaje de la
Puntuación: 97%

TOTAL
Puntuación: 912
Posibles puntos: 946
Porcentaje de la
Puntuación: 96%

Puntuación: 929
Posibles puntos: 946
Porcentaje de la
Puntuación: 98%
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Resumen no conformidad, por conteo No Conformidades Pre Acciones
Correctivas

No Conformidades Post Acciones
Correctivas

Requisitos del Sistema Administrativo de la
Inocuidad Alimentaria (SAIA) 1 0

Módulo 2 - GRANJA 4 2

TOTAL 5 2

SECCIONES:

Requisitos del Sistema Administrativo de la Inocuidad Alimentaria (SAIA) Módulo 2 - GRANJA

Sistema de Administración

Control de Documentos y Registros

Procedimientos y Acciones Correctivas

Inspecciones Internas y Externas

Liberación de ítems/producto

Control/Supervisión de Proveedores

Rastreabilidad y recuperación

Bioseguridad

General

Sitio

Historia del Terreno

Uso de Tierra Adyacente

Inspección

Entrenamiento

Higiene del Trabajador de Campo (se aplica a los trabajadores en el campo, no
a los trabajadores de la cosecha)

Fertilizantes Inorgánicos

Pozo

Agua Superficial Que No Fluye

Preguntas para Riego/Uso de Agua

Uso de Pesticidas

SAIA Sistema de Administración

1.01.01

Pregunta: ¿Existe una política documentada de inocuidad alimentaria que detalle el compromiso de la compañía
con la inocuidad alimentaria?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay una "Política de seguridad alimentaria" en la que indica mantener los mas
altos estándares de calidad y seguridad alimentaria para ofrecer productos al consumidor, la política está colocada
en los comedores y tiene fecha del 02/jul/21 y firmada por el director general: J.J.N.

1.01.02

Pregunta: ¿Existe un organigrama que muestre a todos los directivos y trabajadores involucrados en actividades
y documentación relacionadas con la inocuidad de los alimentos (descripciones de los puestos de trabajo) que
detallen sus responsabilidades de inocuidad alimentaria?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. La empresa tiene un "Organigrama por unidad de producción" con fecha de
septiembre del 2021 y hay una lista de suplentes, las funciones y responsabilidades están descritas y
documentada en la "Descripción de puestos ".
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1.01.03

Pregunta: ¿Existe un comité de inocuidad de los alimentos y hay registros de reuniones de inocuidad alimentaria
con los temas cubiertos y los asistentes?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un documento integración del "Comité de inocuidad" 1/sep/2021, conformado
por: director general.- J.J.N., gerente de operaciones.-J.F.N., gerente de nutrición vegetal.-R.M., gerente de
seguridad alimentaria.-O.R.R., gerente de protección vegetal.-A.M..-gerente de cosecha.-J.C.Z., gerente de
empaque.-J.C.Z., las reuniones del comité de inocuidad se programan cada tres meses y se registran en "Minuta
de reunión comentarios y sugerencias", por ejemplo: 6/sep/21, algunos temas tratados fueron: formación del
comité de inocuidad, revisar la aplicación de productos para el control de plagas.

1.01.04

Pregunta: ¿Existe un sistema de administración de capacitación que muestre qué tipos de entrenamientos se
requieren para diversas funciones laborales de trabajadores específicos, incluyendo quién ha sido capacitado,
cuándo fueron capacitados, qué capacitaciones deben realizar y un cronograma de capacitación?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "Cronograma de capacitación 2021-2022" indica tema, fecha, a quien va
dirigido y la frecuencia.

1.01.05

Pregunta: ¿Existe una revisión documentada de la verificación de la administración de todo el sistema de
administración de inocuidad de los alimentos al menos cada 12 meses, incluida una evaluación de los recursos, y
hay registros de los cambios realizados?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un documento "Gastos generales del rancho Concha Nueva temporada 2021-
2022", firmado por el director general: J.J.N., la verificación no aplica es una empresa nueva.

1.01.06

Pregunta: Donde existan guías específicas para la industria o buenas prácticas para el cultivo y/o producto,
¿tiene la operación una copia acutalizada del documento?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. La empresa cuenta con archivos electrónicos de: Anexo técnico 1- Requisitos
generales para certificación SRRC, Lineamientos de Leafy greens CA, Ley FSMA.

SAIA Control de Documentos y Registros

1.02.01

Pregunta: ¿Existe un procedimiento de control de documentos por escrito (incluido historial/registro de control de
los documentos) que describa cómo se mantendrán, actualizarán y reemplazarán los documentos?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 18 Control de documentos y registros", el alcance es para todo
personal que ejecuta una actividades del sistema administrativo de inocuidad alimentaria es responsable de
emplear únicamente documentación actualizada y controlar su distribución.

1.02.02

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado e implementado que requiera que todos los registros se
almacenen durante un período mínimo de 24 meses (o más si es legalmente necesario) o por al menos la vida útil
del producto si es mayor de 24 meses?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. En el "POE 18 Control de documentos y registros" se indica que los registros se
mantienen por 2 años en el área de uso.
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1.02.03

Pregunta: ¿Se crean, editan, almacenan y manejan de manera segura los documentos y registros relacionados
con la inocuidad alimentaria en papel y electrónicos?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los documentos: procedimientos, políticas, resultados de análisis microbiológicos
de agua del programa de inocuidad se guardan en una oficina, los registros están en papel, son legibles y llenados
a tinta.

1.02.04

Pregunta: ¿Los registros se mantienen de manera organizada y recuperable?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los registros son resguardados en una oficina y todos los registros solicitados
durante la auditoría estuvieron organizados y recuperables.

1.02.05

Pregunta: ¿Están todos los registros y resultados de las pruebas que pueden tener un impacto en el programa de
inocuidad alimentaria revisados y firmados por una persona responsable del programa de inocuidad alimentaria?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se mostraron registros de actividades con firma de la persona que realiza dicha
actividad y los resultados de análisis realizados en el rancho se encuentran firmados por el responsable del
programa de inocuidad: O.R.R.

SAIA Procedimientos y Acciones Correctivas

1.03.01

Pregunta: ¿Existe un procedimiento escrito y estandarizado para crear Procedimientos Operativos Estándar
(POE) y su contenido?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 18-01 Registros. Creación de procedimientos de operaciones
estándar". Incluye un punto de desarrollo con 11 puntos que describe las instrucciones para la creación de
documentos tal como: alcance, logo de la empresa, nombre del procedimiento de operación estándar, tipo de
letras, entre otros.

1.03.02

Pregunta: ¿Los procedimientos escritos están disponibles para los usuarios relevantes y se mantiene una copia
maestra en un archivo central?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. La empresa tiene el manual de inocuidad en oficina disponible para ser consultado
por los empleados en cualquier momento a cargo del responsable de inocuidad y también se les entrega
procedimientos a los usuarios y se registra en el documento: "Entrega de procedimientos y/o bitácoras", por
ejemplo entrega de POE #4 con fecha de 1/nov/2021.

1.03.03

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado de acción correctiva que describa los procesos requeridos
para manejar las no conformidades que afectan la inocuidad de los alimentos?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 15 Procedimiento de no conformidades/acciones correctivas
/acciones preventivas", el propósito es controlar trabajos no conformes, realizar las acciones preventivas en tiempo
y forma para evitar realizar acciones correctivas además de lamentar sanciones que puedan impactar a la
integridad del rancho, el método para determinar la causa raíz es por: lluvia de ideas. Hay un formato "B-NC-014
Reporte no conformidades", disponible.
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1.03.04

Pregunta: ¿Existe un sistema de notificación de incidentes, también conocido como Aviso de Incidencia Inusual
y Registro de Acciones Correctivas (NUOCA)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un formato "B-AI-006 Acontecimientos inusuales", sin embargo responsable
de inocuidad declaró que hasta el día de la auditoría no se han presentado.

SAIA Inspecciones Internas y Externas

1.04.01

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado sobre cómo se realizarán las auditorías internas en las
operaciones, incluida la frecuencia y la cobertura de todos los procesos que afectan la inocuidad alimentaria y los
documentos y registros relacionados?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE # 10 Atención a visitas, auditorias, de tercería y auditorias internas"
la frecuencia de dichas auditorías son para el módulo SAIA se realizará una vez al año y para el módulo de granja
será trimestral o en su defecto dependiendo del ciclo de la temporada.

1.04.02

Pregunta: ¿Hay procedimientos escritos para manejar las inspecciones regulatorias?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE # 10 Atención a visitas, auditorias de tercería y auditorias internas"
disponible.

1.04.03

Pregunta: ¿Existen registros de inspecciones reglamentarias y/o inspecciones contratadas, de respuestas de la
compañía y de acciones correctivas, si corresponde?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. Es la primer auditoría del rancho, el responsable de inocuidad declara que no se
han presentado inspecciones regulatorias.

1.04.04

Pregunta: ¿Existen procedimientos documentados de calibración y/o verificación de precisión para medir y
monitorear los dispositivos utilizados en las operaciones que están relacionadas con la seguridad del producto?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE # 25 Calibración de aspersora" la frecuencia de está calibración es
semestral, "POE # 22 Calibración de dosificadores y/o probetas" la frecuencia es una vez antes de inicio de
temporada y "POE # 24 Calibración báscula digital" con una frecuencia anual.

1.04.05

Pregunta: ¿Se mantienen los registros de calibración y/o verificación de precisión y son consistentes con los
requisitos descritos en los POE(s) para instrumentos y dispositivos de medición que requieren calibración?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay registros disponibles por ejemplo: "DV-BP-008 Verificación de dosificadores
(probetas)" con fecha del 16/11/21, Informe de diagnóstico y calibración de aspersoras.- con fecha del 18/nov/2021
para: aspersora #1 swissmex de 600L, #2 Jacto Advance 3000L y #3 Swissmex, informe de calibración de fecha
del 7/nov/21.- Escalas del Bajío de la báscula.

SAIA Liberación de ítems/producto
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1.05.01

Pregunta: ¿Hay un procedimiento escrito para el manejo de ítems en espera y rechazados?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 12 Manejo de producto retenido ó rechazado" el propósito es
asegurar que el producto sea conforme con los requisitos establecidos de calidad e inocuidad, sea identificado y
controlado para prevenir su uso o entrega no intencional, por presencia de residuos de un producto no químico no
autorizado, sangre, patógenos.

1.05.02

Pregunta: ¿Hay registros archivados del manejo de ítems puestos en espera y rechazados?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un formato: "B-LPE-034 Liberación de producto en espera" responsable de
inocuidad declaró que hasta el día de la auditoria no se han registrado eventos.

1.05.03

Pregunta: ¿Hay un procedimiento documentado de liberación de producto disponible?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 13 Procedimiento de liberación de producto", aplica desde la
recepción de materia prima, producto en campo, material de empaque, producto en proceso, producto terminado y
devoluciones de clientes.

1.05.04

Pregunta: ¿Se mantienen en archivo los registros de liberación de producto?
Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. La liberación de producto se realiza mediante: bitácora de aplicación de
plaguicidas liberada por el gerente de protección vegetal y una vez verificado el cumplimiento de los IS dar inicio
con la cosecha. Para Taylor/Dole Fresh se libera 1.- firma de bitácora, 2-análisis de patógenos y residuos, 3-
análisis pre cosecha, 4.- notificar vía electrónica cuando es pago por no cosecha., sin embargo estos documentos
no estuvieron disponibles debido a que la cosecha no se ha realizado.

1.05.05

Pregunta: ¿Hay un procedimiento documentado para el manejo de quejas/comentarios sobre la inocuidad
alimentaria de los clientes y compradores junto con los registros y las respuestas de la compañía, incluyendo las
acciones correctivas?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE #11 Reclamaciones, quejas y/o sugerencias", para definir el
procedimiento a seguir para actuar en caso de presentarse reclamaciones, quejas y sugerencias para la adecuada
operación, el buen funcionamiento de la empresa y el bienestar de los trabajadores. El responsable de inocuidad
declaró que no se han presentado quejas, sin embargo hay un "Registro de la reclamación, queja, y/o
sugerencia".

SAIA Control/Supervisión de Proveedores

1.06.01

Pregunta: ¿Hay una lista de proveedores aprobados y proveedores de servicios?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay una lista "Proveedores" por ejemplo: Agri star México, Daily Veggies México,
Agrizar, Agro y acolchados SA de CV, entre otros.

Page 8 of  26



View Files

1.06.02

Pregunta: ¿Existen especificaciones escritas actuales relacionadas con la inocuidad de los alimentos para todos
los productos entrantes, ingredientes, materiales (incluido el embalaje primario), servicios prestados en el sitio y
servicios subcontratados?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. En el "POE # 26 Procedimiento de evaluación de proveedores" incluye las
especificaciones de los proveedores relacionadas con la inocuidad de los alimentos, por ejemplo: de fertilizantes,
plaguicidas, semillas, etc.

1.06.03

Pregunta: ¿Existe un procedimiento escrito que detalle cómo los proveedores y los proveedores de servicios son
evaluados, aprobados e incluyen las actividades de verificación en curso, incluido el monitoreo? Tenga en cuenta
que los controles preventivos de la cadena de suministro y los controles aplicados en la cadena de suministro
también se mencionan en el Módulo 7.

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE # 26 Procedimiento de evaluación de proveedores" disponibles y una
evaluación de proveedores con fecha de noviembre del 2021.

1.06.04

Pregunta: ¿Tiene la organización evidencia documentada para garantizar que todos los productos entrantes,
ingredientes, materiales y servicios suministrados en el sitio y proveedores de servicios subcontratados cumplan
con los requisitos de aprobación y que se sigan todas las actividades de verificación de proveedores (incluido el
monitoreo), tal como se define en el procedimiento de aprobación?

Posibles puntos: 15
Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Deficiencia
Menor

Comentarios del Auditor: MN. No hay carta garantía del proveedor de plaguicidas: Agro y Acolchados SA de CV
y tampoco contrato del proveedor de baños indicado en el "POE # 26 Procedimiento de evaluación de
proveedores".

Comentarios del auditado: Se actualiza carta garantía; se actualiza POE, eliminando al proveedor de
baños.

AC
Aceptada?

Comentarios de OC/Auditor: Se adjunta evidencia documental: carta garantía de Agro y
Acolchados con fecha del 26/nov/2021, POE # 26 Procedimiento de evaluación de proveedores
que incluye especificaciones y actualizado, evaluación de proveedores con fecha del
26/nov/2021, lista de proveedores y reporte de no conformidad con la causa raíz.

Sí
Posibles puntos: 15

Puntos obtenidos: 15
Nueva
Puntuación:

Cumple
Totalmente

1.06.05

Pregunta: Cuando los proveedores externos de servicios de laboratorio están llevando a cabo pruebas
relacionadas con la inocuidad de los alimentos, ¿están estos laboratorios autorizados y/o acreditados (por
ejemplo, ISO 17025 o equivalente, regulaciones nacionales, locales, etc.)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. DEQSA LAB SA de CV, acreditación vigente EMA (A-0699-067/16).

SAIA Rastreabilidad y recuperación

1.07.01

Pregunta: ¿Existe un documento que indique cómo funciona el sistema de seguimiento de productos de la
compañía, permitiendo de este modo que se produzca un seguimiento hacia atrás y hacia adelante en caso de un
posible problema de retiro?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 14 Procedimiento de recuperación" incluye clases de retiro,
trazabilidad en campo, documentación, diagrama de flujo, equipo de rastreo, contactos y clientes.
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1.07.02

Pregunta: ¿Tiene la organización un programa de recuperación documentado que incluya procedimientos,
funciones del equipo de recuperación y detalles de contacto, listados de contactos externos, requisitos para las
verificaciones de efectividad de la recuperación, explicación de diferentes clases de recuperación y manejo del
producto recuperado del mercado?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE # 14-1 Recuperación de producto" incluye: equipo de retiro
clasificaciones de retiro, comité de retiro.

1.07.03

Pregunta: ¿Las pruebas de los procedimientos de recuperación (incluido el seguimiento) se realizan y
documentan al menos cada seis meses, y la empresa puede demostrar la capacidad de rastrear los materiales
(un paso adelante, un paso atrás) con eficacia?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. Hasta el día de la auditoria la cosecha no se ha realizado.

SAIA Bioseguridad

1.08.01

Pregunta: ¿Existe una evaluación escrita de la vulnerabilidad de fraude alimentario (FFVA) y un plan de
protección para todos los tipos de fraude, incluidos todos los productos entrantes y salientes?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un documento "Vulnerabilidad de fraude alimentario rancho Concha Nueva"
identifica productos o servicios con vulnerabilidad por plaguicidas, fertilizantes falsos, reembasados, plántula.

1.08.02

Pregunta: ¿La empresa tiene un plan documentado de bioseguridad basado en los riesgos asociados con la
operación?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "Plan de Defensa Alimentaria (Bioseguridad) Rancho Concha Nueva" con
fecha de septiembre del 2021, incluye perímetros y accesos, vehículos, visitantes, equipos de computo, entre
otros.

1.08.03

Pregunta: ¿Se mantienen los registros asociados con el plan de bioseguridad y sus procedimientos, incluido el
monitoreo, las medidas correctivas y los registros de verificación (cuando corresponda)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay registros como: libreta de registro de visitas, monitoreo del perímetro de las
instalaciones, cerca en todo el perímetro del rancho.

1.08.04

Pregunta: ¿Hay una lista actual de números de teléfono de contacto de emergencia para la administración, el
cumplimiento de la ley y las agencias reguladoras apropiadas?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "Directorio números de emergencia Rancho Concha Nueva", se encuentra
dentro del manual de inocuidad.

1.08.05

Pregunta: ¿Los visitantes y contratistas de las operaciones de la compañía deben adherirse a los procedimientos
de bioseguridad?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se solicitó el registro en libreta de visitas antes de ingresar a las instalaciones y
se comunico las políticas de la empresa.
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GRANJA General

2.01.01

Pregunta: ¿Se cuenta con personal asignado responsable del programa de inocuidad alimentaria de la operación?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. La empresa tiene una persona designada como responsable del programa de
inocuidad a: O.R.R., se mostraron constancias de entrenamiento en: controles preventivos, curso en produce
safety Alliace PSA grower training course con fecha del 5/22/2017, capacitación buma de fecha 9/nov/21 proccyt,
curso de GlobalGAP de fecha 16-18/dic/2013 y curso PrimusGFS v3.0 con fecha del 20-22/nov/2018.

2.01.02

Pregunta: Si la operación está cultivando bajo principios orgánicos, ¿hay documentación escrita de la
certificación actual por parte de una organización de certificación orgánica acreditada? Pregunta de Recopilación
de Información.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. La operación cultiva bajo principios convencionales.

2.01.03

Pregunta: ¿La operación tiene una política escrita de inocuidad e higiene de los alimentos que cubre al menos la
higiene y salud de los trabajadores y visitantes, bebés y niños pequeños, presencia de animales en áreas de
cultivo y almacenamiento, materia fecal, productos caídos, sangre y fluidos corporales?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. El rancho cuenta con reglamento "Buenas Prácticas Agrícolas" firmado por los
empleados por ejemplo: A.C.A., O.R.E., C.L.L.V., J.M.G., L.A.G., M.T.O.G., T.J.R., J.M.B., agosto del 2021.

2.01.04

Pregunta: ¿Se implementan los controles necesarios de bioseguridad en la operación?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. El rancho tiene una cerca en toda la periferia, hay una puerta de acceso a las
instalaciones y se registran los visitantes, las instalaciones tienen acceso controlado (fuentes de agua,
almacenes).

GRANJA Sitio

2.02.01

Pregunta: ¿Hay un mapa que muestre con precisión todos los aspectos de la operación, incluidas las fuentes de
agua y los accesorios utilizados para suministrar el agua utilizada en la operación?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. La empresa tiene un croquis con las fuentes de agua y las instalaciones.

2.02.02

Pregunta: ¿Las áreas de cultivo están adecuadamente identificadas o codificadas para permitir el rastreo hacia
atrás y hacia adelante en el caso de un retiro?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los lotes de cultivo se observaron señalizadas y también descritas en un mapa.
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View Files

2.02.03

Pregunta: ¿El área exterior inmediatamente fuera del área de cultivo, incluidas las carreteras, los patios y las
áreas de estacionamiento, se encuentra libre de basura, malezas y agua estancada?

Posibles puntos: 5
Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Deficiencia
Menor

Comentarios del Auditor: MN. Se observó agua estancada en la orilla sur del lote 10 con ajo y junto al área de
lavado de tractores.

Comentarios del auditado: Se reparan fugas y se deshabilita tanque para lavado de maquinaria, se drena
agua y se sanitiza área.

AC
Aceptada?

Comentarios de OC/Auditor: En reporte de no conformidad se indica en acción correctiva que
se capacitó al personal, pero no se incluye evidencia de dicha capacitación No Posibles puntos: 5

Puntos obtenidos: 3

2.02.04

Pregunta: ¿Se están implementando medidas de control para el almacenamiento al exterior de equipos, tarimas,
llantas, etc. (es decir, que estos equipos no se encuentren en contacto con el barro, apilados para evitar el refugio
de plagas, lejos del área de cultivo)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observó almacenamiento de cosas en desuso en el exterior.

2.02.05

Pregunta: ¿Los contenedores de basura y los basureros se mantienen cubiertos o cerrados?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se observaron botes de basura con tapa en las áreas de comedor y fuera de
sanitarios.

2.02.06

Pregunta: Donde se almacenan o manipulan suelo, sustratos o fertilizantes (por ejemplo, compost), ¿se toman
medidas necesarias para garantizar que la filtración y la escorrentía se recolecten o desvíen y no lleguen a las
áreas de cultivo, producto ni a ninguna de las fuentes de agua? UN PUNTO CERO DE CALIFICACIÓN EN ESTA
PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE ESTA AUDITORIA.

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se almacenan sustratos o compostas, hay un almacén para los fertilizantes,
se observó cubierto y alejado de los cultivos y las fuentes de agua.

2.02.07

Pregunta: Donde hay estaciones de llenado de combustible o pesticidas, ¿es evidente que la ubicación y/o el
uso no son un riesgo de contaminación para el producto, las fuentes de agua, las áreas de cultivo, el equipo, los
materiales de empaque, etc.?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. El área de preparación de mezclas de plaguicidas se ubica alejado del cultivo y
fuentes de agua.
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View Files

2.02.08

Pregunta: ¿El área auditada está libre de presencia animal y/o actividad animal (silvestre o doméstica)? Si la
respuesta es Si, vaya a 2.02.09.

Posibles puntos: 15
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. Se observó una madriguera de tuzo cerca del área de caldos sobrantes (20° 43'
37'' 101° 51' 06").

Comentarios del auditado: Se tapa madriguera y se capacita a monitor de inocuidad en monitoreo
oportuno de perímetros.

AC
Aceptada?

Comentarios de OC/Auditor: La empresa mantendrá sus medidas de mitigación: revisión del
cerco perimetral, capacitación a monitor de inocuidad en el tema importancia de hacer
recorridos perimetrales, se adjunta bitácora de entrenamiento con fecha del 26/nov/21, 6
fotografías de la acción realizada y reporte de no conformidad con la causa raíz. Sin embargo
el riego está presente.

No Posibles puntos: 15

Puntos obtenidos: 0

2.02.08a

Pregunta: ¿Hay alguna evidencia de materia fecal en el área auditada?
Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se encontró evidencia de materia fecal en el área auditada.

2.02.08b

Pregunta: ¿Es la materia fecal encontrada en el área auditada, un evento sistemático (no esporádico)?
CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE LA
AUDITORÍA.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se encontró evidencia de materia fecal en el área auditada.

2.02.09

Pregunta: ¿El área auditada está libre de evidencia de bebés y niños pequeños?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observó evidencia de bebes o niños en el área auditada.

GRANJA Historia del Terreno

2.03.01

Pregunta: ¿La(s) área(s) de cultivo se usaron para cultivar alimentos para el consumo humano la temporada
pasada?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: Si

Comentarios del Auditor: Si. Hay una "Carta de uso del suelo" con fecha del 10/sep/21, firmada por el director
general: J.J.N., indica que únicamente se ha sembrado granos, maíz y hortalizas desde hace 14 años, nunca se
ha usado como basurero, vertedero de residuos y explotación ganadera, nunca se ha inundado.

2.03.02

Pregunta: ¿Se han utilizado las áreas de cultivo para cualquier función no agrícola? Si es no, vaya a 2.03.03.
Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. Hay una "Carta de uso del suelo" con fecha del 10/sep/21, firmada por el director
general: J.J.N., indica que únicamente se ha sembrado granos, maíz y hortalizas desde hace 14 años, nunca se
ha usado como basurero, vertedero de residuos y explotación ganadera, nunca se ha inundado.

2.03.02a

Pregunta: Si el área de cultivo se usó previamente para funciones no agrícolas, ¿se han realizado pruebas de
suelo que muestren que el suelo fue negativo o dentro de los límites aprobados por la agencia reguladora para
contaminantes?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:
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2.03.03

Pregunta: ¿Las áreas de cultivo se han utilizado para la cría de animales o como tierras de pastoreo para
animales? Si es no, vaya a 2.03.04.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. Hay una "Carta de uso del suelo" con fecha del 10/sep/21, firmada por el director
general: J.J.N., indica que únicamente se ha sembrado granos, maíz y hortalizas desde hace 14 años, nunca se
ha usado como basurero, vertedero de residuos y explotación ganadera, nunca se ha inundado.

2.03.03a

Pregunta: Si la tierra se utilizó anteriormente para la cría de animales o como tierras de pastoreo para el ganado,
¿se ha realizado una evaluación de riesgos?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.03.04

Pregunta: ¿Ha ocurrido una inundación por causas no controladas en el/las área(s) de cultivo desde la temporada
de cultivo anterior? Si es no, vaya a 2.03.05.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. Responsable de inocuidad declara que no ha ocurrido ninguna inundación en el
terreno de cultivo.

2.03.04a

Pregunta: Si la(s) zona(s) de cultivo y el producto se vieron afectados por las inundaciones, ¿existe evidencia
documentada de que se tomaron medidas correctivas para la tierra y el producto afectados?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.03.04b

Pregunta: ¿Se han llevado a cabo pruebas de laboratorio de productos y/o suelos en las áreas inundadas que
muestran que el producto y/o el suelo fueron negativos o dentro de los límites aprobados por la agencia reguladora
para los contaminantes?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.03.04c

Pregunta: Si los sistemas sépticos o de alcantarillado adyacentes al área de cultivo se vieron afectados por las
aguas de la inundación, ¿hay una inspección documentada después de la inundación para asegurar que estén
funcionando adecuadamente y que no sean una fuente de contaminación?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.03.05

Pregunta: ¿Se ha realizado una evaluación de riesgos documentada al menos anualmente para la operación?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "Análisis de peligros de las instalaciones", con fecha del 16/nov/2021
incluye: estaciones sanitarias, almacén de fertilizantes, plaguicidas, pozos, .higiene del empleado, manejo de
fauna, preparación del sustrato, siembra, uso del agua, uso de fertilizantes orgánicos, plaguicidas y cosecha entre
otros. Análisis de peligros de instalaciones: baños, almacenes, fue realizado por R.G.

2.03.05a

Pregunta: Si se identifica algún riesgo, ¿se han documentado e implementado medidas correctivas y/o medidas
preventivas?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. El "Análisis de peligros de las instalaciones" incluyen las medidas de mitigación,
por ejemplo: cerca perimetral y su inspección, área de limpieza de baños, fuentes de agua con acceso controlada
e inspección, capacitación del personal, entre otras medidas.

GRANJA Uso de Tierra Adyacente
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2.04.01

Pregunta: ¿Es la tierra adyacente al área de cultivo una posible fuente de contaminación de la producción
ganadera intensiva (por ejemplo, lotes de alimentación, operaciones lecheras, avicultura, operaciones de
procesamiento de carne)? Si es no, vaya a 2.04.02.

Posibles puntos: 10
Puntos obtenidos: 10
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. No se observó producción intensa de ganado en los terrenos adyacentes.

2.04.01a

Pregunta: Donde hay una producción intensiva de ganado en la tierra adyacente, ¿se han tomado medidas
apropiadas para mitigar esta posible fuente de contaminación en el área de cultivo (por ejemplo, áreas de
amortiguamiento, barreras físicas, cimientos, vallas, zanjas, etc.)?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.04.02

Pregunta: ¿Hay evidencia de animales domésticos, animales salvajes, tierras de pastoreo (incluye hogares con
granjas de pasatiempos y ganado no comercial) en las proximidades de la operación de cultivo? Si es no, vaya a
2.04.03.

Posibles puntos: 10
Puntos obtenidos: 10
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. No se observaron evidencias de animales domésticos, salvajes o tierras de
pastoreo en terrenos adyacentes.

2.04.02a

Pregunta: ¿Se han implementado medidas físicas para restringir a los animales domésticos y animales salvajes,
las tierras de pastoreo (incluye hogares con granjas de pasatiempos y ganado no comercial) y sus desechos al
ingresar al área de cultivo (por ejemplo, Franjas vegetativas, barreras contra el viento, barreras físicas, bermas ,
vallas, zanjas de desviación)?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.04.03

Pregunta: ¿Se almacenan y/o aplican en tierras adyacentes montones de estiércol, composta, biosólidos o
enmiendas no sintéticas sin tratar? Si es no, vaya a 2.04.04.

Posibles puntos: 10
Puntos obtenidos: 10
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. No se observó estiércol, compostas, biosólidos o enmiendas sintéticas
almacenados en terrenos adyacentes.

2.04.03a

Pregunta: Donde corresponda, ¿se han tomado medidas físicas para asegurar las pilas de estiércol, el compost,
los biosólidos o las enmiendas no sintéticas no tratadas almacenados y/o aplicados en tierras adyacentes?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.04.03b

Pregunta: Si los biosólidos se almacenan y/o se aplican en terrenos adyacentes, ¿el propietario contiguo ha
proporcionado documentación que confirme que los biosólidos cumplen con las normas vigentes, las normas
gubernamentales o locales?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.04.04

Pregunta: ¿El área de cultivo está situada en una ubicación de mayor riesgo donde la contaminación podría
ocurrir por operaciones o funciones cercanas (por ejemplo, campos de lixiviación, escorrentías o posibles
inundaciones de alcantarillas, sistemas de inodoros, instalaciones industriales, campos de trabajo, etc.)? Si es
no, vaya a 2.04.05.

Posibles puntos: 10
Puntos obtenidos: 10
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. El rancho no está ubicado cerca de operaciones o instalaciones que pongan en
riesgo de contaminación a los cultivos. Los terrenos adyacentes son empleados para cultivo de maíz, hortalizas,
camino de acceso.

2.04.04a

Pregunta: Cuando el área de cultivo se encuentra en una ubicación de mayor riesgo, ¿se han tomado las
medidas adecuadas para mitigar los riesgos relacionados con las operaciones cercanas?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

2.04.05

Pregunta: ¿Hay algún otro riesgo potencial en la tierra adyacente que podría potencialmente conducir a la
contaminación del área de cultivo?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observaron otras fuentes en terrenos adyacentes que pudieran contaminar
los cultivos.
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2.04.05a

Pregunta: ¿Se han tomado las medidas apropiadas para mitigar los riesgos relacionados con las operaciones
cercanas?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se observaron otras fuentes en terrenos adyacentes que pudieran contaminar
los cultivos.

2.04.06

Pregunta: ¿Hay evidencia de materia fecal humana en la tierra adyacente al área auditada? Si es no, vaya a
2.05.01.

Posibles puntos: 15
Puntos obtenidos: 15
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. No se observó evidencia de materia fecal humana en terrenos adyacentes.

2.04.06a

Pregunta: Cuando hay evidencia de materia fecal humana en la tierra adyacente, ¿existen controles adecuados
para mitigar el riesgo (por ejemplo, controles de acceso (barreras), distancia del área de cultivo y equipo, tipo de
cultivo y madurez, condición de la tierra, etc.)?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor:

GRANJA Inspección

2.05.01

Pregunta: ¿Existe evidencia documentada de las auditorías internas realizadas, detallando los hallazgos y las
acciones correctivas?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay registros de la auditoría interna con fecha del 8/11/21, realizada por el
responsable de inocuidad del cliente: R.G.A. y O.R.R., las acciones correctivas están documentadas en el
formato "Acciones correctivas o eventos inusuales", la frecuencia está indicada en el procedimiento "POE # 10
Atención a visitas, auditorias, de tercería y auditorias internas" se detectaron 16 hallazgos.

2.05.02

Pregunta: ¿Hay registros de inventario de productos químicos, incluidos pesticidas y fertilizantes?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un inventario actualizado "Kardex" se registra por producto, estuvo disponible.

2.05.03

Pregunta: ¿Están todos los productos químicos almacenados de forma segura y están etiquetados
correctamente?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un almacén para plaguicidas convencionales, otro para los productos de
limpieza, se observaron limpios, con piso de concreto, con equipo para derrames, se observaron productos con
etiquetas originales.

2.05.04

Pregunta: ¿Los químicos de "grado alimenticio" y "grado no alimenticio" se usan de manera apropiada, de
acuerdo con la etiqueta y se almacenan de manera controlada?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los químicos se usan conforme la etiqueta y se almacenan en áreas separadas y
de manera apropiada.
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2.05.05

Pregunta: ¿Los cultivos, los ingredientes (incluido el agua), los envases que entran en contacto con los alimentos
y las superficies que entran en contacto con alimentos están dentro de las tolerancias aceptables de deterioro y
están libres de adulteración? CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA
FALLA AUTOMÁTICA DE LA AUDITORÍA.

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observaron sustancias que pudieran representar signos de adulteración a
los cultivos.

GRANJA Entrenamiento

2.06.01

Pregunta: ¿Existe un programa de capacitación en higiene de inocuidad alimentaria que cubra a los trabajadores
nuevos y existentes y hay registros de estos eventos de capacitación?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "Programa de capacitaciones 2021-2022" y hay registros disponible, por
ejemplo: BPA's, hábitos de higiene, limpieza de transporte de personal 12/ago/2021, uso correcto de baños y
seguridad y salud del trabajador 8/sep/2021, manipulación de alimentos que hace en caso de que se contamine el
producto, procedimiento de lavado de manos 6/nov/2021.

2.06.02

Pregunta: ¿Se cuenta con procedimientos por escrito y ha sido comunicada la exigencia a los trabajadores que
manipulan los alimentos que informen si durante sus labores han sufrido cortes o rozaduras y/o si padecen alguna
enfermedad que pueda ser un riesgo de contaminación para los productos que se producen y están enterados de
los requisitos para regresar al trabajo? (En países con leyes de privacidad/ confidencialidad de la salud, por
ejemplo, EE. UU., los auditores pueden consultar procedimientos/políticas pero no registros reales).

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un procedimiento "Sanidad en campo. Contaminación por sangre, aceite y
otros fluidos corporales", "Eliminación de producto contaminado" y en reglamento "Buenas Prácticas Agrícolas"
firmado por los empleados por ejemplo: A.C.A., O.R.E., C.L.L.V., J.M.G., L.A.G., M.T.O.G., T.J.R., J.M.B.,
agosto del 2021.

2.06.03

Pregunta: ¿Existen registros de incumplimiento de la inocuidad alimentaria de los trabajadores y acciones
correctivas asociadas (incluidos los registros de reentrenamiento)?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay registros de "Reporte del trabajador B-RI10" disponibles, por ejemplo: del
20/oct/21, E.E.C, uñas largas, pantalón roto.

GRANJA Higiene del Trabajador de Campo (se aplica a los trabajadores en el campo, no a los trabajadores
de la cosecha)

2.07.01

Pregunta: ¿Las instalaciones sanitarias son adecuadas en número y ubicación? UN PUNTO CERO (NO
CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACIÓN EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE ESTA
AUDITORIA.

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se observaron seis instalaciones sanitarias móviles disponibles para 40
empleados aproximadamente que se observaron en el rancho. Las instalaciones sanitarias se observaron
abastecidas con jabón, papel higiénico y toallas desechables y a menos de 5 minutos del área de trabajo.

2.07.01a

Pregunta: ¿Las instalaciones sanitarias están ubicadas en un lugar adecuado para evitar la contaminación del
producto, el embalaje, el equipo y las áreas de cultivo?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las unidades de baños se localizan fuera del área de cultivo.
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2.07.01b

Pregunta: ¿Están las cuencas de los baños diseñadas y se mantienen de tal forma que no produzcan un riesgo
de contaminación (por ejemplo, libres de fugas y grietas)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observaron fugas o grietas en los baños.

2.07.01c

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado para vaciar las cuencas de los baños de una manera higiénica
y también de manera que se evite la contaminación del área de cultivo, el producto, el embalaje, el equipo y los
sistemas de agua?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 08-04 Sanidad en el campo. Uso, manejo y limpieza de baños",
incluye que hacer en caso de derrames", hay un recibo y permiso de descarga de residuos sólidos del proveedor
interno.

2.07.01d

Pregunta: ¿Los baños están construidos con materiales que son fáciles de limpiar?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los baños están construidos de plástico, material fácil de limpiar.

2.07.01e

Pregunta: ¿Los materiales del baño están construidos de un color claro que permite una evaluación fácil de la
ejecución de la limpieza?

Posibles
puntos: 3

Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los baños son de color gris, verde y rojo claro.

2.07.01f

Pregunta: ¿Los inodoros cuentan con papel higiénico y el papel higiénico se almacena correctamente (por
ejemplo, los rollos de papel higiénico no se almacenan en el piso o en los orinales)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se observaron baños abastecidos con papel higiénico, colocado en los
dispensadores de cada baño.

2.07.01g

Pregunta: ¿Están limpias las instalaciones sanitarias y las estaciones de lavado de manos? ¿Existen registros
que indiquen que la limpieza, el mantenimiento y el almacenamiento del inodoro se realizan con regularidad?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las instalaciones sanitarias y estaciones de lavado de manos están limpias, se
observó dispensador con jabón, toallas de papel, agua y bote de basura. Hay registros: "Revisión de instalaciones
sanitarias" último registro de revisión de limpieza 24/nov/21, la limpieza se realiza todos los días por personal de la
empresa y la succión la realiza una empresa interna, con ultimo registro de fecha 23/nov/21.

2.07.02

Pregunta: ¿La señalización de lavado de manos se ha publicado correctamente?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las instalaciones sanitarias tienen letrero que recuerda el lavado de manos.
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2.07.03

Pregunta: ¿Las estaciones de lavado de manos son adecuadas en número y están ubicadas de forma adecuada
para el acceso de los trabajadores y el uso de monitoreo? UN PUNTO CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE
CALIFICACIÓN EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE ESTA AUDITORIA

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay estaciones para el lavado de manos localizadas fuera de los sanitarios y en el
área de comedor.

2.07.03a

Pregunta: ¿Están las estaciones de lavado de manos diseñadas y mantenidas adecuadamente (por ejemplo, la
capacidad de capturar o controlar el agua de enjuague para evitar la contaminación del producto, el embalaje y el
área de cultivo, sin desagües obstruidos, etc.)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las estaciones de lavado de manos se observaron funcionando correctamente y
abastecidas con agua con cloro 1.5ppm al momento de realizar el monitoreo, jabón sin perfume y toallas de papel.

2.07.03b

Pregunta: ¿Las estaciones de lavado de manos son claramente visibles (por ejemplo, situadas fuera de la
instalación sanitaria) y de fácil acceso para los trabajadores?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las estaciones para el lavado de manos se localizan fuera de los sanitarios y en
el área de comedores.

2.07.03c

Pregunta: ¿Las estaciones de lavado de manos están adecuadamente abastecidas con jabón sin perfume y
toallas de papel?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se observaron estaciones de lavado de manos adecuadamente abastecidas con
jabón, toallas de papel y botes de basura.

2.07.04

Pregunta: ¿Los trabajadores se lavan y desinfectan las manos antes de comenzar a trabajar todos los días,
después de usar el baño, después de los descansos, antes de ponerse los guantes y cuando las manos se
pueden contaminar?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se observó a trabajadores lavarse las manos después de los descansos.

2.07.05

Pregunta: ¿No hay señales de que haya trabajadores con quemaduras, llagas, heridas abiertas o que muestren
signos de enfermedades transmitidas por alimentos y que trabajen directa o indirectamente con los alimentos?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observó empleados con heridas abiertas, quemaduras, llagas o personal
enfermo, se revisa al personal todos los días y se registra en bitácora "Inspección de buenas prácticas agrícolas"
disponible.
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View Files

2.07.06

Pregunta: ¿La joyería está confinada a una alianza de boda sencilla y los relojes no se usan?

Posibles puntos: 5
Puntos
obtenidos: 3

Puntuación: Deficiencia
Menor

Comentarios del Auditor: MN. Se observo a empleados entrevistados: T.J.R.E., J.M.G. y J.M.B. con uñas
largas, las políticas de buenas prácticas agrícolas en el punto 3 indica que no se permiten las uñas largas, el
registro de inspección de buenas prácticas de fecha 24/nov/2021 indica cumplimiento en uñas cortas.

Comentarios del auditado: Se recortan uñas y se capacita a personal en BPAs

AC
Aceptada?

Comentarios de OC/Auditor: Se capacitó al personal y monitor, se adjuntan las bitácoras de
entrenamiento con fecha del 26/nov/21, 3 fotografías de personas con uñas cortas y reporte de
no conformidad con la causa raíz.

Sí
Posibles puntos: 5

Puntos obtenidos: 5
Nueva
Puntuación:

Cumple
Totalmente

2.07.07

Pregunta: ¿No se almacenan los artículos personales de los trabajadores en las áreas de cultivo o áreas de
almacenamiento de materiales?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las pertenencias de los trabajadores se guardan en una camioneta.

2.07.08

Pregunta: ¿Fumar, comer, masticar y beber está confinado a áreas designadas, y se prohíbe escupir en todas
las áreas?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un reglamento "Buenas prácticas agrícolas" que prohíbe fumar, comer,
masticar chicle y beber en el área de cultivo, los empleados se observaron siguiendo las reglas de higiene.

2.07.09

Pregunta: ¿El agua potable fresca es fácilmente accesible para los trabajadores?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. La empresa proporciona agua para beber a los trabajadores del pozo 1, hay
análisis de potabilidad con fecha 27/09/2021 dentro de los limites permitidos.

2.07.09a

Pregunta: ¿Se proporcionan tazas de un solo uso (a menos que se use una fuente de agua para beber) y están
disponibles cerca del agua potable?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Cada empleado cuenta con taza personal para el consumo de agua.

2.07.10

Pregunta: ¿Los botiquines de primeros auxilios están adecuadamente abastecidos y fácilmente disponibles?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un botiquín disponible para los empleados, los materiales de curación están
dentro de su vigencia.
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2.07.11

Pregunta: ¿Se cuenta con basureros adecuados y están colocados en lugares apropiados?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay botes de basura en las áreas de comedor y estaciones de lavado de manos.

2.07.12

Pregunta: ¿Se han controlado los posibles problemas de material extraño (por ejemplo, metal, vidrio, plástico)?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. No se observó material de vidrio o algún material extraño en el área de cultivo.

GRANJA Fertilizantes Inorgánicos

2.08.06

Pregunta: ¿Se están utilizando Fertilizantes Inorgánicos como insumo? (por ejemplo, nitrato de amonio, sulfato
de amonio, urea sintetizada químicamente, etc.) Pregunta de recopilación de información.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: Si

Comentarios del Auditor: Si. La empresa usa fertilizantes inorgánicos por ejemplo: Fertizinc, Urea Ultrasol
MAP, etc.

2.08.06a

Pregunta: ¿Se está utilizando fertilizante cuando las normas/directrices del país prohíben el uso de tales
materiales (por ejemplo, las Directrices específicas de productos de hoja verde de California)? CUALQUIER
DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE LA AUDITORÍA.

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los fertilizantes muestreados están registrados ante COFEPRIS para su uso
agrícola, por ejemplo: Fertizinc= RSCO-0097/V/97, Urea= RSCO-0233/V/98, Ultrasol MAP= RSCO-024/IV/03.

2.08.06b

Pregunta: ¿Existen registros de uso de fertilizantes disponibles para cada área de cultivo, incluidos los registros
de las aplicaciones?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay registros de aplicación de fertilizantes disponibles por ejemplo: Fertizinc,
aplicado en lechuga, el 16/10/21, la cantidad de 2.08kg en el lote 1 (6.94ha); Urea, aplicado en repollo el 18/11/21,
cantidad de 43.48kg en el lote 13 (5.74ha); Ultrasol MAP, aplicado en brócoli el 13/11/21, la cantidad de 14.28kg
en el lote 16 (6.75ha), el método de aplicación del fertilizante es en riego por goteo y es aplicado por: O.A.

2.08.06c

Pregunta: ¿Hay certificados de análisis (CdA), especificaciones, etiquetas de productos u otros documentos
disponibles para revisión provistos por el proveedor que indiquen los componentes del material?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Se cuentan con fichas técnicas y carta garantía del proveedor de fertilizantes:
Nutrimax de fecha 16/jun/21 en la que se indica que los fertilizantes no contienen metales pesados.

GRANJA Pozo
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2.09.02a

Pregunta: ¿Se realizan pruebas genéricas de E. coli en el agua (tomadas de la fuente de uso práctica más
cercana) a la frecuencia requerida y/o esperada? UN PUNTO CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACIÓN EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE ESTA AUDITORIA

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay análisis microbiológicos disponibles del Pozo: 2/oct/21, 18/oct/21, 11/nov/21:
C.T. y E. coli< 1 UFC/100ml. Lab. DEQSA SA de CV, método EPA 1604: técnica de filtración por membrana.

2.09.02b

Pregunta: ¿Existen procedimientos escritos (POE) que cubran protocolos de muestreo adecuados y que incluyan
dónde deben tomarse las muestras y cómo deben identificarse las muestras?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las muestras de agua son tomadas por el cliente Taylor Farms. POE SQF-3:
7.5.2 Estrategias del análisis microbiológico de fuentes hídricas (criterios de aceptación. TFMX-Micro/Ranchos-
Proc: 001: Monitoreo microbiológico de fuentes hídricas y microorganismos indicadores (frecuencias).

2.09.02c

Pregunta: ¿Existen procedimientos escritos (POE) que cubren medidas correctivas para resultados de pruebas
de agua no adecuados o anormales?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE# 05 Contaminación microbiológica del agua".

2.09.02d

Pregunta: Si se han detectado resultados inadecuados o anormales, ¿se han realizado medidas correctivas
documentadas?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se han presentado resultados anormales.

2.09.02e

Pregunta: ¿Hay registros de algún tratamiento antimicrobiano en el agua (por ejemplo, cloración, U.V., ozono,
etc.) y los registros de testeo son actuales y estan disponibles?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se aplica tratamiento al agua del pozo.

2.09.02f

Pregunta: ¿Se guardan los registros para la inspección visual periódica y la desinfección (si ocurre) de la fuente
de agua y están disponibles para su revisión?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un registro "Inspección de pozo", disponibles y actualizados hasta noviembre
del 2021, el estanque se inspecciona diariamente por: L.A.G.

GRANJA Agua Superficial Que No Fluye

2.09.03a

Pregunta: ¿Se realizan pruebas genéricas de E. coli en el agua (tomadas de la fuente de uso práctica más
cercana) a la frecuencia requerida y/o esperada? UN PUNTO CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACIÓN EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE ESTA AUDITORIA

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay análisis microbiológicos disponibles del Estanque: "1" y "2" 2/oct/21,
11/nov/21: C.T. y E. coli< 1 UFC/100ml., Cintilla 18/oct/21 (lote 3), 18/oct/21 (lote 5), 11/nov/21 (lote 5): C.T. y E.
coli= < 1 UFC/100ml. Toma de agua para aplicaciones foliares: 2,18/oct/2021, 11/nov/2021 = C.T. & E. coli = < 1
UFC/100 ml, Lab. DEQSA SA de CV, método EPA 1604: técnica de filtración por membrana.
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2.09.03b

Pregunta: ¿Existen procedimientos escritos (POE) que cubran protocolos de muestreo adecuados y que incluyan
dónde deben tomarse las muestras y cómo deben identificarse las muestras?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Las muestras de agua son tomadas por el cliente Taylor Farms. POE SQF-3:
7.5.2 Estrategias del análisis microbiológico de fuentes hídricas (criterios de aceptación. TFMX-Micro/Ranchos-
Proc: 001: Monitoreo microbiológico de fuentes hídricas y microorganismos indicadores (frecuencias).

2.09.03c

Pregunta: ¿Existen procedimientos escritos (POE) que cubren medidas correctivas para resultados de pruebas
de agua no adecuados o anormales?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE# 05 Contaminación microbiológica del agua".

2.09.03d

Pregunta: Si se han detectado resultados inadecuados o anormales, ¿se han realizado medidas correctivas
documentadas?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se han detectado resultados anormales.

2.09.03e

Pregunta: ¿Hay registros de algún tratamiento antimicrobiano en el agua (por ejemplo, cloración, U.V., ozono,
etc.) y los registros de testeo son actuales y estan disponibles?

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. No se aplica ningún tratamiento al agua del estanque.

2.09.03f

Pregunta: ¿Se guardan los registros para la inspección visual periódica y la desinfección (si ocurre) de la fuente
de agua y están disponibles para su revisión?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un registro "Inspección de estanque", disponibles y actualizados hasta
noviembre del 2021, el estanque se inspecciona diariamente por: L.A.G.

GRANJA Preguntas para Riego/Uso de Agua

2.09.07

Pregunta: ¿Se utiliza la agricultura de secano en la operación de cultivo?
Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: No

Comentarios del Auditor: No. Hay un sistema de riego por goteo.

2.09.08

Pregunta: ¿Existe una evaluación documentada de cada fuente de agua que cubra el acceso de los animales, la
contaminación aguas arriba/escorrentía, el estado adecuado del pozo, el tratamiento del agua, reflujo,
mantenimiento, contaminación cruzada por lixiviación, sistemas de recirculación de agua, etc., según
corresponda?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. El documento "Análisis de peligros de las instalaciones" incluyen fuentes de
agua.

2.09.09

Pregunta: ¿Hay dispositivos de prevención de reflujo en todas las líneas principales, incluso donde se realizan
aplicaciones químicas, de fertilizantes y pesticidas?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay válvula Check en el pozo.
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2.09.10

Pregunta: Si la operación almacena agua (tanque, cisterna, contenedor), ¿el contenedor de almacenamiento está
bien mantenido?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los contenedores de agua de los lavamanos se observaron limpios y libre de
escombros y maleza.

GRANJA Uso de Pesticidas

2.10.01

Pregunta: ¿Existen registros actualizados de todos los pesticidas aplicados durante el ciclo de cultivo? UN
PUNTO CERO (NO CUMPLIMIENTO) DE CALIFICACIÓN EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA
AUTOMÁTICA DE ESTA AUDITORÍA.

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay registro de aplicación de productos de protección al cultivo por ejemplo,
aplicación de: Kendo-Lamda Cyalotrina en lote 1 (6.94ha) con lechuga el 28/10/21 para gusano falso medidor,
dosis: 0.4L/ha, IS=7 días, aplicado por S.R. con aspersora #3; Fyfanon 1000 CE-Malathion en lote 16-A (3.69ha)
con brócoli el 12/11/21 para pulga saltona, dosis: 1L/ha, IS=3 días, mismo aplicador y con aspersora #1;
aplicación de Coragen-Clorantraniliprol en lote 13-A (1.88ha) con repollo el 20/11/21 para gusano falso medidor,
dosis: 0.1L/ha, IS=3 días mismo aplicador y aspersora #3.

2.10.02

Pregunta: ¿Los registros muestran que los pesticidas y su uso cumplen con todos los requisitos e instrucciones
de la etiqueta, registro nacional (por ejemplo, EPA) y cualquier reglamentación federal, estatal o local?
CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE LA
AUDITORÍA.

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los productos fitosanitarios están autorizados por Cofepris para su uso en los
cultivos y se aplican como lo indican las instrucciones de la etiqueta, por ejemplo: Kendo=RSCO-INAC-0177-304-
009-007, vigencia: Indeterminada; Fyfanon 1000 CE= RSCO-INAC-0143-314-009-084, vigencia: 15/05/23;
Coragen=RSCO-INAC-0104A-301-026-018, vigencia: 3/04/24.

2.10.03

Pregunta: Cuando los productos están destinados a la exportación ¿Los registros muestran que solo se usan
pesticidas aprobados para su uso en los mercado(s) de destino y que cumplen todos los requisitos de las
instrucciones de la etiqueta, de registro nacional (por ejemplo, EPA) y de cualquier reglamentación federal, estatal
o local y sus lineamientos? Se requieren acciones correctivas si es No Cumplimiento. Si las acciones correctivas
no son proporcionadas y aceptables por el organismo de certificación, se califica una falla de la auditoría.

Posibles puntos: 15
Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Deficiencia
Mayor

Comentarios del Auditor: MM. La bitácora de aplicación de plaguicidas del lote 13-A con repollo, tiene dos
aplicaciones del plaguicida Coragen (Clorantraniliprol) en la etiqueta del producto en el apartado de modo de
aplicación indica 2 aplicaciones a intervalos de 15 días, la primer aplicación se realizó el 9/nov/2021 y la segunda
el 20/nov/21, sólo pasaron 11 días entre las aplicaciones.

Comentarios del auditado: Se sustituye a encargado de aplicación de plaguicidas, se capacita en manejo
inocuo de plaguicidas

AC
Aceptada?

Comentarios de OC/Auditor: Se adjunta evidencia de documental: organigrama actualizado
que incluye al nuevo responsable de protección vegetal (RM.P.) título con fecha del
30/nov/1994 y cédula No. 2110604, lista de agroquímicos recomendados en los cultivos de
repollo, brócoli y lechuga, bitácora de entrenamiento para el trabajador con fecha del 1/dic/21 y
POE #06-04 Aplicación de agroquímicos, registro de entrega de procedimientos y bitácoras y
formato reporte de no conformidades con la causa raíz.

Sí
Posibles puntos: 15

Puntos obtenidos: 15
Nueva
Puntuación:

Cumple
Totalmente

2.10.04

Pregunta: Cuando los productos están destinados a la exportación, ¿existen registros que demuestren que los
intervalos previos a la cosecha y los rangos de aplicación son suficientes para cumplir con los requisitos de
entrada de LMR del país de exportación? Los registros muestran que cualquier producto con No cumplimiento se
desvía a un mercado donde cumple con los requisitos. Se requieren acciones correctivas si es No Cumplimiento.
Si las acciones correctivas no son proporcionadas y aceptables por el organismo de certificación, se califica una
falla de la auditoria.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. Los registros de aplicación de plaguicidas incluyen intervalos de seguridad, sin
embargo la cosecha no se ha realizado.
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2.10.05

Pregunta: Para aquellos pesticidas que no están registrados y/o autorizados por una agencia gubernamental para
su uso en los cultivos objetivo en el país de producción o, si el país no tiene o tiene un marco legislativo parcial
para cubrir los pesticidas, ¿puede el productor demostrar que tiene información de registro, información de
etiquetas, tolerancias de LMR, etc. para el país de destino? Se requieren acciones correctivas si es No
Cumplimiento. Si las acciones correctivas no son proporcionadas y aceptables por el organismo de certificación,
se califica una falla de la auditoria.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. Debido a que las regulaciones de plaguicidas para países foráneos son ahora
contempladas bajo las preguntas 2.10.03 y 2.10.04.

2.10.06

Pregunta: Cuando la cosecha está restringida por intervalos previos a la cosecha, ¿Se requieren intervalos previos
a la cosecha en las etiquetas de los productos, en el registro nacional (por ejemplo, EPA) y en las normas y
directrices federales, estatales o locales a las que se adhieren? CUALQUIER DESCUENTO DE PUNTOS EN
ESTA PREGUNTA RESULTA EN UNA FALLA AUTOMÁTICA DE LA AUDITORÍA.

Posibles puntos: 0
Puntos obtenidos: 0
Puntuación: N/A

Comentarios del Auditor: N/A. Los registros de aplicación de plaguicidas incluyen intervalos de seguridad, sin
embargo la cosecha no se ha realizado.

2.10.07

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado para la mezcla/carga de pesticidas?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 06-4 Buen uso y manejo de agroquímicos. Aplicación de
agroquímicos" disponible.

2.10.08

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado para la aplicación de pesticidas?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 06-4 Buen uso y manejo de agroquímicos. Aplicación de
agroquímicos" disponible.

2.10.09

Pregunta: ¿Existe un procedimiento documentado para enjuagar y limpiar el equipo de pesticidas?

Posibles
puntos: 5

Puntos
obtenidos: 5

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un "POE 06-4 Buen uso y manejo de agroquímicos. Aplicación de
agroquímicos" disponible.

2.10.10

Pregunta: ¿Hay documentación que demuestre que la(s) persona(s) que toma(n) decisiones para las aplicaciones
de pesticidas son competentes?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Los plaguicidas son recomendados por el ingeniero agrónomo: A.M.H., con
número de cédula: 2110601 de fecha 12/may/1995.

2.10.11

Pregunta: ¿Existe documentación que demuestre que las personas que manejan materiales con pesticidas están
capacitadas y están bajo la supervisión de una persona capacitada?

Posibles
puntos: 15

Puntos
obtenidos: 15

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay constancias de capacitación en Buen uso y manejo de las tecnologías de
protección de cultivos para aplicadores impartida por: ing. A.G.R. ID BUMA PCYT 326 AGR 08-15-072021 con
fecha del 09/nov/2021.
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2.10.12

Pregunta: ¿Los pesticidas se almacenan sin riesgo de contaminación, en un área cerrada con llave y dedicada
para ellos, con etiquetas legibles; y son los contenedores de pesticidas vacíos manejados y eliminados de
acuerdo con su etiqueta y/o las instrucciones reglamentarias?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay un almacén para el resguardo de plaguicidas en una esquina del área de
fertirriego con acceso controlado, se observó limpio, productos con envases originales, etiquetas legibles,
materiales para casos de derrames. Hay una jaula para almacenar los envases vacíos de plaguicidas dentro de
bolsas transparentes, tiene acceso controlado, último recibo de entrega-recepción de envases vacíos con folio
JUV-3600 con fecha del 24/11/2021.

2.10.13

Pregunta: ¿Es evidente que el equipo utilizado para las aplicaciones de pesticidas está en buen estado de
funcionamiento?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. El equipo de aplicación se observó en buenas condiciones, tres aspersoras, dos
para la aplicación de plaguicidas y la otra para herbicidas.

2.10.14

Pregunta: ¿Los letreros con intervalos de entrada restringida (IER) están publicados en el/las área(s) donde
ocurren las aplicaciones de pesticidas?

Posibles
puntos: 10

Puntos
obtenidos: 10

Puntuación: Cumple
Totalmente

Comentarios del Auditor: CT. Hay letreros que indican intervalos de entrada en el almacén de plaguicidas.
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